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Homard breton raidi au beurre de corail, jus groseille vln rouge
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Sorbet arrosé

Carré d'agneau francais réti, houmous de pois chiche et courge,
condiment coco yaourt piment

Crémeux pistache, clémentine Corse confite, noisette, gateau basque
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':Jako!bgsmun cheln*aus franzdsischem Fang, sauerlicher Apfel

\\N\Iussgewurz und Speck
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N Kartoffelblatter mit Comté-Kase,

‘ \ IMelanosporum-Irtiffelsauce

Bretonischer Hummer mit Korallenbutter, Johannisbeersaft und Rotwein
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Sorbet mit Alkohol
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Gebratenes franzdsisches Lammkarree, Kichererbsen—KUrbis—Hummus,
Kokos-Joghurt-Chili-Gewiirz

Pistaziencreme, kandierte korsische Clementinen, Haselntisse,
baskischer Kuchen

Neujahrsstifigkeiten

inklusive Service und Steuern




