
Amuses Bouches

Foie Gras de Canard de la ferme du Pountoun

 aux truffes d’hiver et artichaud

Menu nouvel an 2026
 150€/personne hors boissons 

Homard Breton, crumble épeautre-avoine,

confit d’oignons rouges et jambon de pays

Pigeonneau de M. Kieffer, houmous de carottes, 

légumes racines, jus aux épices

Sorbet arrosé

Mignardises de fin de repas

service et taxes comprises

Tartelette au Cantal affiné, purée de courge au beurre noisette,

 pralin aux cèpes

Gourmandise de Nouvel An au chocolat au lait et agrumes

Accord mets et vins 62€/personne
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